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2025年 5月 2日 

くら寿司株式会社 

 回転寿司チェーン「くら寿司」を運営するくら寿司株式会社（代表取締役社長：田中邦彦、所在地：大阪府

堺市）は、高品質とおいしさを追求したスイーツブランド「KURA ROYAL」の新商品として、「こだわり抜いた 

THE 生ティラミス」を 5 月 7 日（水）から全国のくら寿司にて期間・数量限定で販売します。また、5 月 11 日

（日）の母の日に合わせた特別企画として、11 日（日）～13 日（火）の 3 日間限定で、「プレゼントシステム」

の商品である「彩りフルーツケーキ」を半額でご提供します（※1）。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“専門店以上のスイーツ”を目指し、素材や製法、ビジュアルにもこだわった「KURA ROYAL」。今回は、

商品開発が腕によりをかけた逸品「こだわり抜いた THE 生ティラミス」が新登場。厳選した食材を使用し、

とろける“生”の食感を表現したマスカルポーネクリームや、ふんわりとした口どけのビスキュイ生地、仕上

げとして提供直前にココアパウダーをふるうなど、味わいの贅沢さだけでなく、見た目の豪華さまで追求した

極上のティラミスをお楽しみいただけます。 

また、母の日に合わせ、5 月 11 日（日）～13 日（火）の 3 日間、「プレゼントシステム」の商品である「彩り

フルーツケーキ」を半額で提供します。本サービスは、パレードのようにポップな音楽にのせて、輝く装飾と

中身の見えない仕様の抗菌寿司カバー「鮮度くん」に入った特別メニューが回転レーンを流れ、お客様の元

へ届くというものです。現在 70 店舗で実施（※1）しており、期間中は、本格的なクオリティのスイーツと好評い

ただいている「彩りフルーツケーキ」が半額に（※2）。メッセージは「おめでとう」と「お母さん、いつもありがとう」

の 2種類から選べるため、ぜひ母の日に感謝の気持ちを伝える機会としてご利用ください。  

こだわりの詰まったスイーツや、回転レーンがある当社ならではのサービスがお得に楽しめるこの機会に、

是非、くら寿司へお越しください。  

 
（※1）「大阪・関西万博店」では実施いたしません（※2）数量限定のため、無くなり次第終了 

 

 

 

報道関係各位 

本格スイーツをくら寿司で！ 

  KURA ROYAL「こだわり抜いた THE 生ティラミス」 
― 全国のくら寿司にて、5月7日（水）から期間・数量限定販売 ― 

 

母の日に日頃の感謝を伝えよう！ 

「プレゼントシステム」のホールケーキが11日（日）から3日間限定で半額に！ 

【本リリースに関するメディアの皆様からのお問い合わせ先】 

くら寿司株式会社 広報宣伝・IR本部 広報部 TEL：072-493-6153  FAX：072-493-6154 

最新のくら寿司基本素材はこちらをご参照ください https://dentsuprc.jp/kurasozai  パスワード：kura 
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■KURA ROYALから、こだわりが詰まった専門店並みのティラミス 
※店舗により価格が異なります。 

※予定数量に達し次第、販売終了となります。 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

■母の日に感謝を伝えよう！「プレゼントシステム」でご提供している 
「彩りフルーツケーキ」が期間限定で半額に 

※「たっぷりフルーツのプリンアラモード」と「特撰ばらちらし」も販売しますが、通常の価格での販売となります。 

※数量限定のため、無くなり次第終了となります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

こだわり抜いた THE 生ティラミス 480円 

販売期間：5月 7日（水）～6月 22日（日） 

※お持ち帰り不可 

※各店舗 1日数量限定 

※「グローバル旗艦店原宿」、「大阪・関西万博店」では 

お取り扱いしておりません 

 

【「KURA ROYAL（クラロワイヤル）」とは】 

「KURA ROYAL」の「ロワイヤル」とは、フランス語で「王の」「王室の」を意味します。人々を魅了し続ける

フランス菓子のように、厳選された素材を贅沢に使用した、こだわりのオリジナルスイーツブランドです。

素材・製法・ビジュアルにこだわった「専門店以上のスイーツ」の実現により、感度の高い女性の方を中

心に、新規のお客様の来店や利用頻度の増加を目指します。今後も「季節感を感じられるスイーツ」を随

時発表してまいります。 

【「こだわり抜いた THE 生ティラミス」 4つの“こだわり”】 

① とろける食感のマスカルポーネクリームには、北海道日高産マスカルポーネと、厳選したクリーム、た

っぷりの生乳を使用し、柔らかく仕上げることで“生”を表現 

② スポンジではなく本格的なティラミスに使われるビスキュイ生地を使用。濃厚なエスプレッソで作った

コーヒーシロップをたっぷり染み込ませることで、ふんわりとしたくちどけと豊かな香りに 

③ クリーミーなティラミスのアクセントとなるカリッとした食感の飴掛けのカシューナッツをトッピング 

④ 提供直前にココアパウダーをふるい、きれいに仕上げることで、見た目にもこだわり 

彩りフルーツケーキ 

1,000 円 

5 月 11 日（日）～13 日（火）限定で 500円 

※「大阪・関西万博店」では実施いたしません 
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≪「プレゼントシステム」概要≫ 

各席に設置されているタッチパネルから、特別メニューとメッセージ

を指定しご注文いただくと、パレードのように、ポップな音楽にのせて、

輝く装飾と特別メニューが回転レーンを流れ、お客様の元へ届きま

す。ご注文いただいた「プレゼントシステム」が席に近づくと、特別メニ

ューとセットで流れてくるパネルに、指定したメッセージが表示、音声で

流れます。いよいよ到着すると、「注目！」という音声とともに、特別仕

様の抗菌寿司カバー「鮮度くん」のふたが自動でオープン。中から注

文された特別メニューが登場します。 

「スマホで注文」を活用することで、相手に知られずに注文するサプライズな演出も可能。また、事前の予

約は不要で、その場のふとした思い付きでも気軽に利用いただけます。日頃は伝えにくい感謝の気持ちを、

本システムをご活用いただき、伝えてみてはいかがでしょうか？ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

詳細、実施店舗はこちらから確認いただけます：https://www.kurasushi.co.jp/topic/005822.html 

 

 

 

 

回転レーンから、パレードのように 

輝く装飾と特別メニューが流れてくる 
タッチパネル/スマホで注文より「プレゼントシステム」

を注文 

「注目！」という合図で「鮮度くん」の蓋がオープン 流れてしまわないうちに商品を取ってお祝い 

※トッピングなど商品の使用素材は時期により異なります 

 

https://www.kurasushi.co.jp/topic/005822.html

