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ラフォーレ伊東温泉 湯の庭 

静岡県伊東市猪戸 2-3-1 

News Release ２０２５年５月９日 

ラフォーレ伊東温泉 湯の庭 

伊豆牛、金目鯛、鮑、イセエビなど山海の恵みを豪快に楽しむ夏の会席 

宿泊プラン「夏の彩り 宝楽焼会席プラン」を発売 

期間：202５年６月１日(日)～８月３１日（日） 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ラフォーレ伊東温泉 湯の庭（静岡県伊東市猪戸、支配人：砂見 幸江）は、202５年６月１日(日)～８月３１日

(日)の期間、伊豆牛や金目鯛、鮑、イセエビなど山海の幸を豪快に温泉水で蒸し上げた宝楽焼をお召し上がり

いただける宿泊プラン「夏の彩り 宝楽焼会席プラン」を発売いたします。 

本プランは食欲が低下しがちな夏でも、豪快にスタミナがつく料理をお召し上がりいただきたいというシェフの

思いから、考案いたしました。宝楽焼とは、平たい鍋に魚介類や野菜などの食材を並べ、蒸し焼きにする料理。

じっくりと熟成され旨みが凝縮した伊豆牛や、伊豆の名物である金目鯛、鮑やイセエビなどの豪華食材、色とり

どりの夏野菜を伊豆下田の温泉水で一気に蒸し上げてご提供いたします。蓋をあけると、ふわっと湯気が立ち

のぼり、豪快な見た目と香りが食欲を刺激します。宝楽焼は柚子ポン酢、胡麻タレ、和風玉葱ソース、伊豆の柑

橘であるニューサマーオレンジを使ったタバスコ、トマトソースの５種のつけダレとともにお楽しみください。〆に

はさっぱり爽やかな食後酒として、伊豆の地酒と地元産ブルーベリーを使ったフローズンカクテルをご提供。さら

に、ご朝食は身体に優しくしみわたる、かつお出汁の白湯から始まる和総菜ブッフェをお楽しみいただけます。 

地元産にこだわった豪華食材を、豪快な宝楽焼で楽しむ夏の伊東の美食旅をご堪能ください。 
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■宿泊プラン「夏の彩り 宝楽焼会席プラン」について 

湯の愉しみと温もりにあふれる宿、ラフォーレ伊東温泉 湯の庭で、伊豆牛や

金目鯛、鮑、イセエビなどの山海の恵みを、伊豆下田の温泉水で一気に蒸し

上げた宝楽焼をお楽しみいただく宿泊プランです。蓋を開けたときの立ちの

ぼる湯気、蒸し上げられた食材の豪華な見た目が食欲をそそり、５種のつけ

ダレで飽きることなくお召し上がりいただけます。料理に合わせた地酒ととも

に、贅沢なひとときをお楽しみください。 

 

【メニュー】 

 

【食後酒「氷結果実酒」について】 

のど越しがすっきりとした地酒の「あらばしり」に伊東産のブルーベリーを合

わせ、フローズン仕立てにしたカクテルです。さっぱりと爽やかな味わいに、

ブルーベリーの甘みと日本酒の奥深さが感じられる 1杯となっております。 

※ノンアルコールもご対応いたします。 

 

【ラフォーレ伊東温泉 湯の庭 料理長 榎本敏之コメント】 

昨今暑さが一層厳しくなり、食欲が減ってしまう夏に、美味しくスタミナをつ

けてほしいと思い本プランのメニューを考案しました。ご提供時、湯気が立ち

上る演出、食材の選定にこだわり、五感でお楽しみいただけるメニューとなっ

ております。花火大会などイベントが満載の伊東の夏、ラフォーレ伊東温泉 

湯の庭で、美食を楽しむ夏をお過ごしください。 

  

前 菜 三種盛（焼茄子煮浸し 蒸雲丹、焼玉蜀黍進上、生ハムチ

ーズ） 

吸い物 伊豆の心太 吸い酢 

お造り 海鮮三種盛 

煮 物 えんどう豆進上 玉蜀黍摺り流し 

台 物 伊豆半島 温泉宝楽蒸し焼き 

伊豆牛、イセエビ、鮑、栄螺、金目鯛、鱸、アスパラ、パプリ

カ、玉蜀黍、茄子、トマト 

つけダレ（柚子ポン酢、胡麻タレ、ニュースコ、和風玉葱ソ

ース、トマトソース） 

飯 物 静岡茶そば または 静岡茶うどん 

薬味 麵つゆ 香の物 

甘 味 枇杷チーズ寄 枝豆求肥巻 

食後酒 氷結果実酒 
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宿泊プラン「夏の彩り 宝楽焼会席プラン」概要 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（本件に関する取材のお問合せ先） 

ラフォーレ伊東温泉 湯の庭 

広報担当：玉井 

TEL：0557-37-3133 / FAX：0557-37-8541 / E-Mail：ito@laforet.co.jp 

 

ラフォーレホテルズ&リゾーツについて 
 
移りゆく日本の四季の美しさや、心身に癒しを与えてくれる温泉、その土地ならではのお食事など、日本の魅力を感じ

られる主要リゾート地において、5軒のホテルと2軒のゴルフ場を展開しています。温泉付きや愛犬とお泊まりいただけ

る客室、大人数の研修にも対応可能な会議施設など、幅広いニーズに対応した施設のほか、各地の名産を活かした美

食の数々や魅力的なアクティビティを提供しています。詳しい情報は www.laforet.co.jp/v/ をご覧ください。また、

Facebook（@LaforetHotels）や X（旧 Twitter）（@Laforet_Hotels）でも情報を発信しております。 

期間： 202５年６月１日（日）～８月３１日（日） 

内容： ・温泉付プレミアルーム、和室（いずれも32㎡以上）などから選

べるお部屋でのご宿泊 

・ホテルレストランでのご夕食「夏の彩り宝楽焼会席」 

・ご夕食時のドリンク（地酒またはソフトドリンク） 

・ホテルレストランでのご朝食 

料金： 1名様32,450円～(2名様1室ご利用時) 

※2日前12時までの事前予約制です。 
※ご予約は2名様より承ります。 
※上記はサービス料・消費税込の料金です。別途、入湯税を申し受けます。 

温泉付プレミアルーム イメージ 

＜ご予約＞  

ラフォーレ伊東温泉 湯の庭 TEL：0557-37-3133（代表）  

URL ：https://www.laforet.co.jp/ito/ 

mailto:ito@laforet.co.jp
https://www.laforet.co.jp/ito/

