
 

 

 

 

2025年 5月 14日 

 

デニーズ（株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ、東京都千代田区、代表取締役：小松雅美）は、2025 年 5

月 21 日(水)より、デニーズ店舗の約 200 店舗にて、「抹茶デザート」を販売。その他約 100 店舗にて「マンゴ

ーデザート」を期間限定で販売開始します。 

 

 

 

 

今季は、初夏の訪れを感じさせる素材として、人気の高い「抹茶」と、トロピカルな味わいが楽しめる「マンゴー」

に着目しました。素材の風味を最大限に活かした、こだわりのデザートをそれぞれ店舗限定でご提供いたします。 

「抹茶デザート」は、石臼挽きの京都府産宇治抹茶を使用した濃厚な抹茶アイスと、宇治抹茶クリーム、北海

道産ゆであずきを幾層にも重ねた「抹茶白玉のザ・サンデー」を始め、全 3品を約 200店舗で販売します。 

「マンゴーデザート」は、甘みと酸味の絶妙なバランス、滑らかな果肉が特長のメキシコマンゴーを使用した「フ

レッシュマンゴーのザ・サンデー」を始め、オーダーごとに食べごろのマンゴーをドリンク仕立てにした「マンゴーフ

レッシュ」など、全 5品を約 100店舗で販売します。 

段々と気温が上昇し、夏日となる日が増える、そんな今の季節にピッタリの「抹茶デザート」や「マンゴーデザ

ート」をお楽しみください。 

 

 

 

 

初夏到来！和スイーツ派も南国気分派も大満足！ 

デニーズの「抹茶」「マンゴー」デザートが登場 
2025年 5月 21日（水）より販売開始 

https://www.dennys.jp/menu/matcha-and-mango/ 

 

https://www.dennys.jp/menu/matcha-and-mango/


 

 

【抹茶デザート】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【マンゴーデザート】 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

抹茶白玉ミニパルフェ 630円（税込 693円） 

 生クリームのコクとまろやかさを加えたこだわりの抹茶アイスを盛り付けました。宇

治抹茶の葛まんじゅう、白玉、ゆであずき、黒蜜といった和の素材はもちろん、ミル

クジェラートも加えています。和と洋のコラボレーションの締めくくりは、美しい深緑

色の宇治抹茶クリーム。抹茶本来の香りとほろ苦さがおいしい余韻を残します。 

 

抹茶のちょこっとパルフェ 450円（税込 495円） 

抹茶の色合いもあざやかな、上品な味わいのちょこっとパルフェ。宇治抹茶

を使用したゼリーやクリームに、バニラアイスやミルクジェラートなどを組み合

わせて和洋折衷のデザートに仕立てました。ゆであずきやザクザクとした食

感のグラノーラも味わいのアクセント。食べ進めるごとに、抹茶の風味と心地

よいほろ苦さが広がります。お手頃サイズなので、食後のデザートや少しだ

け甘いものを食べたいときにぴったりです。 

フレッシュマンゴーのザ・サンデー 1,940円（税込 2,134円） 

南国の太陽に育まれた、みずみずしいマンゴーのザ・サンデー。フレッシュな

メキシコマンゴーをはじめ、濃厚なマンゴープリン、口どけのよいクリーム、爽

やかなソルベなど、マンゴーづくしのデザートです。すっきりとした甘さのレモ

ンチーズクリームが、トロピカルな風味にまろやかなコクをプラス。ナタデココ

やグラノーラの食感も軽やかなアクセントになっています。最後の一口までた

っぷりとマンゴーを味わえる、贅沢なデザートをお楽しみください。 

抹茶白玉のザ・サンデー～京都府産宇治抹茶使用 1,340円（税込 1,474円） 

 抹茶好きにはたまらない、どこから食べても抹茶づくしのザ・サンデー。石臼挽きの

京都府産宇治抹茶を使用したゼリーやアイスをはじめ、クリームやソースなど多彩な

素材を盛り合わせました。もっちりとした白玉や上品な甘さのゆであずきは、抹茶の

風味と相性抜群。マスカルポーネクリームやミルクジェラートをプラスして、まろやか

で洗練された味わいに仕上げました。最初の一口から食後に広がる余韻まで、抹茶

の奥深い魅力を存分にご堪能いただけます。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フレッシュマンゴーのパルフェ 790円（税込 869円） 

マンゴーがトップを彩る、トロピカルな雰囲気のパルフェ。太陽をたっぷり浴

びたメキシコマンゴーは、とろけるようになめらかな果肉と、甘みと酸味の絶

妙なバランスが魅力です。そのほかにも、濃厚なマンゴープリン、ひんやりと

したソルベ、まろやかなクリーム、フルーティーなソースと、マンゴーを使った

素材をふんだんに。爽やかな風味が口いっぱいに広がる、初夏にぴったりな

デザートです。 

マンゴーのちょこっとパルフェ 590円（税込 649円） 

フレッシュなマンゴーをお手頃サイズのパルフェに。みずみずしいメキシコマ

ンゴー、濃厚なマンゴープリン、ムースのような口どけのクリーム、風味豊か

なソースなど、マンゴーを使った素材をバランスよく盛り合わせました。食後

やティータイム、お子さまのデザートなど、スイーツをちょっとだけ食べたいと

きにぴったり。気軽に味わっていただける、ちょこっとお求めやすい価格もポ

イントです。 

マンゴーフレッシュ 790円（税込 869円） 

フレッシュなマンゴーを贅沢なドリンク仕立てに。デニーズでは、果肉がなめ

らかで甘みと酸味のバランスが良い、メキシコマンゴーを使用しています。

食べ頃のマンゴーをオーダーを受けてからお店でミキシングするので作り

たての味わい。華やかな香りと爽やかな甘さが、口いっぱいに広がるドリン

クです。 

メキシコマンゴー 890円（税込 979円） 

みずみずしいマンゴーの果実をストレートに味わう一皿。メキシコマンゴー

は、とろけるようになめらかな果肉と、バランスのよい甘みと酸味が特徴で

す。デニーズでは徹底した熟度管理を行っているので、いつご来店いただ

いても食べ頃の状態をお楽しみいただけます。お好みでレモンをしぼって、

お召し上がりください。 



 

 

 

 

■■  デニーズホームページ  https://www.dennys.jp  ■■ 

   〒102-8415 東京都千代田区二番町 4 番地 5  https://www.7andi-fs.co.jp 
             ＴＥＬ．03‐6238-3567   ＦＡＸ．03-3221-7285 

※本リリースに掲載されている画像はイメージです。 

※掲載メニューやサービスは、予告なく変更、終了する場合がございます。 

※店舗により使用している食器や、メニューの仕立てが写真と異なる場合があります。 

※一部販売していない時間帯があります。 

※販売店舗については、デニーズの特設ページをご覧ください。 


