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ホウライ株式会社 

2025年6月12日 

那須千本松牧場に“初登場スイーツ＆犬グッズ”が仲間入り！ 

週末はマルシェ＆オープンカフェでとちぎの魅力を満喫 

ホウライ株式会社（本社：東京都中央区、代表取締役会長兼会長執行役員CEO：寺本敏之）が運営する那須千本松牧

場の、地元の食とクラフトが集まる週末限定イベント【千本松 畑のマルシェ】および【千本松オープンカフェ】を

2025年6月14日（土）〜15日（日）に開催いたします。※千本松畑のマルシェは6月15日（日）のみとなります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回は、那須塩原市のスイーツ工房や犬用グッズブランドなど、千本松牧場初登場となる注目の出店者たち

が参加し、週末限定で広がる、とちぎの「おいしい」「たのしい」が詰まったローカル体験をお届けします。 

 

■週末限定！“千本松 畑のマルシェ”と“千本松オープンカフェ”で栃木の魅力を再発見： 

 

・6月15日（日）千本松 畑のマルシェ 

 地元のこだわり商品が並ぶ限定マルシェを開催。お散歩気分で立ち寄れる、週末だけの特別な体験を。 

 

①東京のホテルで修業したパティシエによる栃木県の素材で作ったスイーツお菓子工房「アトリエG」初出店 

那須塩原市に工房を構える「アトリエG」。東京のホテルで修業を積んだパティシエが、地元の食材を使って

丁寧に仕上げたスイーツが登場。フルーツたっぷりのパンナコッタや、ボリューム満点のエクレア、外はカリ

ッと中はもっちりのカヌレなど、手土産にもぴったりなラインナップをご用意しています。 

 

 

 

 

 

 

・フルーツたっぷりのパンナコッタ 600円〜  

・食べ応え十分！エクレア 350円  

・カヌレ 450円 
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②アメリカ直輸入生地×手作り首輪の「しあわせカラー」が初出店 

ワンちゃん連れでにぎわう千本松牧場に、初の犬用グッズイベントが登場！アメリカ直輸入の個性豊かな生地

を使い、一つひとつ丁寧に仕立てた首輪・リード・ハーネスは、ほかにはないデザインばかり。 

牧場に合わせた「動植物柄」も特別制作！小型犬〜大型犬までサイズ展開も豊富で、ご試着も可能です。 

・リード：小型犬 3,000 円〜、大型犬 4,500 円〜、・首輪：小型犬 2,000 円〜、大型犬 4,000 円〜 

・ハーネス小型犬 3,000 円〜、大型犬 4,800 円〜 

 

・6月14日（土）〜15日（日） 千本松オープンカフェ 

ファームショップ近くに新設された“千本松オープンカフェ”は、飲食店舗が集う週末限定の軽食提供エリアです。 

・とちおとこバナナスムージー650円 ※６月15日（日）のみとなります 

→栃木県真岡市で作られた国産バナナの「とちおとこ」と千本松牧場牛乳だけで作ったとびきり美味しいスムージー 

・冷やし焼き芋１本500円 ・その場でお召し上がりいただけるカップ入り500円 

→じっくり焼き上げた紅はるかの濃厚な甘さとしっとり感をそのまま冷凍。解凍するだけで、熟成されたさつ

ま芋本来の甘さが楽しめます。 

・千本松いちご園で採れたいちごにミルクたっぷり。千本松のいちごミルク380円 

・栃木県産の豚肉を贅沢に使用したホットドッグ650円  

 

■千本松牧場を約120本のカラフル傘で彩るアンブレラウォークイベントも、7月18日（金）まで開催中： 

https://newscast.jp/news/3665764 

 

■牧場で体験する「生産者との交流・地元の魅力」： 

牧場全体を活用した体験・イベントを通じて、「地域生産者とお客様をつなぐ交流拠点」としての役割を強化し、今後も、牧場という“非

日常”の空間で、地元ならではの“おいしい・楽しい体験”を提供し、那須塩原市および栃木県の魅力発信に貢献してまいります。 

■千本松 畑のマルシェ： 

ファームレストランとファームショップの間に位置する「にぎわい広場」は、家族や友人と楽しめる開放的なスペ

ース。昨年10月のリニューアルオープン以降、栃木県の生産者や牧場と親和性のあるアーティストと交流できる参

加型イベントを定期的に開催。これまで、地域生産者とつながる【千本松 畑のマルシェ】を24回、【牧場のアー

ト＆カルチャー】を8回、計32回、約26事業者（生産者）と取り組みました。（2025.５月末現在） 

■千本松オープンカフェ： 

4月15日のグランドオープン以降に新設された“千本松オープンカフェ”は、飲食店舗が集う週末限定の軽食提供エリ

ア。栃木県産の食材を味わえるだけでなく、生産者さんとの交流もお楽しみいただけます。 

これまで６事業者によりGWは連日、その後毎週末に地元産品にこだわったメニューをご提供しています。 

【本件に関する報道機関からのお問合せ】ホウライ株式会社 広報 担当：上原・藤原   

TEL: 03-6810-8136 携帯: 080-5888-4306 ［お問い合わせフォーム］https://www.horai-kk.co.jp/contact/ 

https://newscast.jp/news/3665764

