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オークラ東京（所在地：東京都港区、総支配人 髙栁健二）の洋食調理部アドバイザー 小澤 弘幸が、令和 8 年春

の褒章において黄綬褒章を受章しましたのでお知らせいたします。黄綬褒章は、農業、商業、工業等の業務に精励

し、他の模範となるような技術や事績を有する個人に授与されるものです。小澤はホテルの洋食調理部の管理職と

して長く業務に精励するとともに、現在も後進の育成に尽力しており、その功績を称えられての受章となります。 

 

洋食調理部アドバイザー 小澤 弘幸のコメント 

このたびは、黄綬褒章という栄誉を賜り、大変光栄に存じます。長年にわたり料理の道に携わることができ

ましたのも、ご愛顧くださるお客様をはじめ、諸先輩方、同僚、家族のおかげであり、心より感謝申し上げ

ます。料理は日々の積み重ねの中で磨かれていくものだと感じております。食材と向き合い、お客様に喜ん

でいただける一皿を追求してきた日々が、今回の受章につながったのだと思います。今回の受章を励みに、

今後はこれまで培ってきた経験や技術を若い世代へ伝えながら、これからのホテル料理を担う人材の育成に

努めてまいります。 

■ オークラ東京について 

グループの旗艦ホテルとなるラグジュアリーブランドとして 2019 年 9 月開業。世界に通じるもてなしの心はそのままに、日本の伝統文化

や歴史的要素をまとうグループ最上位ブランド「オークラ ヘリテージ」と、海外を中心に展開し、都市の 躍動感と高機能で現代のニーズ

を取り込んだ「オークラ プレステージ」の 2棟から構成。総客室 508室、5つのレストランと 2つのバー、約 2,000㎡の「平安の間」を含む

19 の宴会場、茶室、囲碁サロン、そしてオークラ フィットネス＆スパを兼ね備える。ホスピタリティーを格付けする世界有数のトラベルガイ

ド『フォーブス・トラベルガイド 2026』のホテル部門に おいて、最高評価である「5つ星」を 4年連続で獲得。総客室数が 500室を超える国

内のグランドホテルとしては唯一の 5つ星ラグジュアリーホテル認定となります。 
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