
 

 

 

 

連日午前 10 時から午後 8 時まで開催。 

27（金）・28（土）は午後 8 時 30 分まで。最終日 31（火）は午後 6 時閉会。 

 

 

ご協力いただいた企業様 

・株式会社新進  様 

・テンム株式会社 様 

・ＪＡ東京あおば 様 

東京家政大学 × 株式会社新進 × ＪＡ東京あおば 
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菜
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。
福
神

漬
開
発
グ
ル
ー
プ
の
学
生
を
中

心
に
し
て
、
実
際
に
工
場
訪
問

を
し
て
試
作
を
行
い
、
ま
た
JA

東
京
あ
お
ば
の
方
に
お
話
を
伺

っ
て
知
識
を
深
め
ま
し
た
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菜
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東京家政大学 × 株式会社新進 × テンム株式会社 

花
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宮尾茂雄教授（食品加工学研究室）の呼びかけで集まったインターンシップ生

１９名が、企業や農協のご協力をもとにマーケティングから商品開発まで行い

ました！！私達の完全オリジナル商品を販売いたします。 

 

５/２６(木) 

～５/３１(火) 


