
 

 

 

2016年 8月 24日 

報道関係各位 

台湾を代表する食品産業 12社、台湾政府機関主導により 

外食ビジネスウィーク 2016に「台湾パビリオン」を初出展 

～日本で人気の台湾食材とトレンドをまとめて紹介～ 

 

China Productivity Center 

 

台湾の政府関連機関 China Productivity Center（以下 CPC））は本日、来る 8月 30（火）日より 9月 1

日（木）までの 3日間、東京ビッグサイトで開催される「外食ビジネスウィーク 2016」に、台湾の食品産業を

代表する 12の企業・団体を集め「台湾パビリオン」（小間番号 2J25）を出展すると発表しました。同パビリオ

ンでは、美味しさと安全性で信頼され、日本で人気の高い伝統的台湾食材のほか、日本の観光客、台湾食

ファンの皆様から寄せられた最新の流行やトレンドが紹介、展示されます。 *本出展は、台湾行政院 農業委員

会（日本の農林水産省に相当）所管業務の委託に基づき、CPCが代理して執行・運営するものです 

「外食ビジネスウイーク 2016」（後援：農水省、経産省ほか）は、食品・飲料・設備・サービスが一堂に集

結する日本最大級の外食産業向け商談展示会です。本年も約 600社が出展し、最新の食材・飲料・デザ

ート・厨房設備・調理器具・各種サービス・開業支援などが出展され、11の専門展示会が併催されます。 

 

台湾は、韓国やハワイ等と並ぶ日本からの人気の旅行先です（日本人の渡航先として 3番目に多く、2014年

は年間約 163万人。日本政府観光局調べ）。 また台湾への旅行者の 6割強が何度も台湾を訪れるリピータ

ーである点も大きな特徴です。マッサージや漢方による癒し、日本からのお客様に対する心からの歓迎や

人情とともに、中でも日本人を魅了して止まない魅力のひとつは、活気溢れる屋台めぐりなど、台湾の豊か

な「食文化」にあります。最近では台湾スイーツ店等が原宿や表参道などの人気スポットにも相次いで出店

し行列を作っています。 

 

また、日本の皆様の豊かで繊細な嗜好にも好評なだけでなく、台湾では従来より食品の安全、衛生、環境

面からも国家で総力を挙げて取り組んでおり、国際的な規格、認証はもちろん、きわめて厳しい日本のお客

様からの各種独自基準にも充分適合する高い信頼性を得ています。 

 

日本国内からの出展社の多い同展示会にあって、台湾パビリオンは今回が初めての出展となりますが、日

本と同様美しく豊かな海に囲まれた台湾から、数々の海の幸、山の幸を紹介します。また、レストラン・店舗

を始めとする外食産業の皆様に、日本の皆様に人気の最先端トレンドや流行を紹介し、これらを反映した新

しい食材・メニューも提案します。 ブース内には各製品の試食も豊富に揃え、皆様のご来館を心よりお待

ちしております。 

https://www.cpc.org.tw/en-us
http://www.jma.or.jp/TF/ja/outline/feature.html
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=227
http://eng.coa.gov.tw/
http://eng.coa.gov.tw/
http://gaisyokubusiness.jp/


 

 

 

【台湾パビリオン概要 於：外食ビジネスウィーク 2016 】 

開催日： 2016年 8月 30（火） - 9月 1日（木） 10：00 -17:00  

会 場： 東京ビッグサイト 東ホール 2-J25  

出展分野： 水産加工食品、デザート、台湾茶 

 台湾パビリオン内で出展する 12の企業・団体、および各出展内容などの詳細は、 

 添付資料をご参照下さい。 

  

■参考情報 

（台湾）行政院農業委員会 -COUNCIL OF AGRICULTURE EXECUTIVE YUAN R.O.C - について：  

行政院農業委員会は中華民国（台湾）行政院に属する行政機関

（日本の農林水産省に相当）で、台湾の農業、林業、漁業、畜産業

及び食料・食品行政を所管しています。1912年、農業、林業、商

工業を所管する産業省創設を起源とし、現在は 60のオフィス、23

の組織と 37の支部が設置されています。同委員会の所管事項に

は、各種規制、販売・輸出入促進、農業研究、価格支援や農業補

助金、植物病害や外来種対策等も含まれます。各県・市や部局を連携させ、農、林、漁業等に関するよ

り特化した政策分野にも取り組んでいます。農村地域省、食品や食材の品質、食品の安全、並びに消

費者保護、自然環境に関連した多数の農業関連省庁を管轄しています。 

 

China Productivity Center （CPC） -中国生産力中心- について：  

China Productivity Center（中國生產力中心：以下、CPC）は、台湾
の各産業の生産性向上と支援を目的に、1955年、台湾最初で最大の
経営コンサルティング組織として設立された財団法人です。現在同セン
ターでは、台湾産業、企業などに対する財務、技術革新、R&D、人事・

組織制度、QC、EHS等の経営コンサルティング、付加価値創造や認知度向上支援、政府事業の計
画・調査・立案支援、台湾政府関連諸機関からの各種受託事業、教育事業、出版事業等を主たる所管
事項としています。 

以上 

 

ご取材のお問合せ、その他本件に関するお問い合わせ先 

 

中國生產力中心 China Productivity Center 広報代理： 

プラップジャパン CS8部 担当：谷本、高橋 

TEL：03-4570-3191  FAX：03-4570-3189 E-mail:cpc_tw@ml.prap.co.jp 

  

http://eng.coa.gov.tw/
https://www.cpc.org.tw/en-us


 

 

 

■添付資料■台湾パビリオン出展者・出展製品一覧 企業名横の▶▶をクリックすると出展者情報ページへジャンプします 

分類 企業・団体名 L 出展製品 新商品・人気商品紹介 企業紹介 

台湾

茶 

新北市農會文山茶共
同產銷推廣中心 
The Wenshan Tea Extention  
Center Of New Taipei City 
Farmers' Association 

▶▶ 

1. 文山包種茶 

2. 東方美人茶 

◀1:主に海抜４００m の丘陵地にある、台北

県の坪林郷の文山地区で生産。発酵度が低いた

め味は緑茶に近く、新鮮な包種茶は爽やかな蘭

のような香り。春が旬。黄緑色の茶水 

文山茶の販売促進センター。新北市農協、文山茶生

產地区農協（新店、深坑、石碇、平溪、坪林、汐止

等）が新北市の支援を受け、1978年に設立。国内

外に文山包種茶を広める専売機関 

水産

加工

食品 

鑫溶實業 
股份有限公司 
Shin Rong Seafood 

▶▶ 

1. からすみ 

2. からすみ XO ソース 

3. ボラでんぶ 

◀1: 伝統的な食べ方に固執せず、若者もおや

つ感覚で味わえるよう、「匠の炙り」と「潔い切り

方」によるバランス良い一口大。「いつでもシェフ」の

美味しさを手軽で身近に 

魚、カラスミ、貝類、エビ、タコ、イカなどの海産物加工

品を製造。高い養殖技術と生産履歴を明記した品質

管理による信頼性をプラス。台湾 CAS 認証、

ISO/HACCP 認証取得済 

水産

加工

食品 

高雄市梓官區漁會 
TZUKUAN FISHERIES 
ASSOCIATION 

▶▶ 

1. 野生カラスミセット 

2. 炭焼カラスミ（一口サ

イズ） 

◀1. オーア寮は「カラスミの黄金産地」と言われ

るほど豊富な海産物水域。HACCP 取得工場

で、水揚げしたばかりのボラから黄金の様な卵を取

り出し、伝統製法で謹製した濃厚なカラスミ ◀2. 

いつでもどこでも気軽に楽しめるよう一口大でパック

したカラスミ 

オーア寮漁港に位置するズーグワン区魚協。健全な競

りを制度的に担保し市場運営も好調。高雄、台南、

澎湖、屏東などの漁獲の水揚げにも頻繁に利用され

る。積極的な土産品開発など観光漁港としても注力。 

水産

加工

食品 

東晟水產 
股份有限公司 
TOSEI Seafood 

▶▶ 

1. 鱸の海塩バターフィレ 

2. 滴萃補ー鱸エキス 

3. ハタのフィレット 

スズキの海塩バター料理。生ごみが出ず、鍋も焦

げ付かない快適な暮らしと利便性。美味しさグレ

ードアップ 

「初心を忘れず常に誠実であること」がモットー。高品質

な水産加工品を提供。当社のスズキの海塩バターは生

ごみが出ず、鍋を焦さずに便利で美味しい。新鮮な魚

から貴重なエキス「滴萃補」が健康な体をつくります。 

水産

加工

食品 

允偉興業股份有限公司 
FORTUNE LIFE ENTERPRISE 
CO., LTD. 

▶▶ 

1. 冷凍泉鯛フィレ 

2. 冷凍焼餃子 

3. ハタのフィレット 

4. 泉鯛フィレ 生食用 

◀4: 無毒原料を厳選し、鮮魚、産地直送工場

で加工。刺身に最適。鯛本来の上品な旨みと脂

のりを堪能 

1979 年設立の水產品専門商社。社是は「創造と精

進。市場の潮流に適応し、消費者需要に応える持続

的経営」。HACCP,EU,SQF、ASC 認証取得済 

水産

加工

食品 

佳辰實業 
股份有限公司 
JUST CHAMPION 
ENTERPRISE CO., LTD. 

▶▶ 

1. うなぎ蒲焼(調理済) 

2. 生桜えび（食材） 

◀１: 28年間に渡り日本向けに輸出。日本の

醤油を使用した贅沢な台湾産うなぎ蒲焼 

1987 年、うなぎ蒲焼の専業メーカとして設立。現在で

は、桜えび、スズキとティラピアフィレ、寿司素材をはじめ

各種水産加工品を幅広く製造。HACCP 認証取得

済。 

水産

加工

食品 

新城國際 
股份有限公司 
New Cheng Corporation 

▶▶ 

1. 冷凍味付飛魚魚卵 

2. 冷凍味付ししゃも魚卵 

味付海草サラダ、イカのサラダ、味付イイダコのサラ

ダ、サバのマリネ、韓国風キムチ、冷凍味付ししゃ

も魚卵、冷凍味付飛魚魚卵、冷凍燻製うなぎ、

冷凍燻製イカ、冷凍辛口サンマ 

1974 年設立。創業時より伝統の鰻加工品生産・販

売に加え、現在、冷凍調味昆布サラダ、冷凍調理イ

カ、冷凍味付け魚卵など、幅広い水産加工品、寿司

関連商品を開発、輸出。水産業界におけるコンビニエ

ンス・ストアを標榜 

豚肉

魚 

大豆

加工

食品 

新力香食品 
有限公司 
Hsin Li Hsiang Food 
Co.,Ltd. 

▶▶ 

1. 魚てんぶ 

2. ベジタブルてんぶ 

 ベビーフードサプリメントの専門企業として、高品

質天然成分を厳選して提供。最高品質にこだわ

った赤ちゃん向け台湾式ふりかけは繊細な食感と

薄味。全て MSG、防腐剤、食品添加物不使用 

ベビーフードサプリメント専門企業。 「衛生的な工場、

安全な商品品質、安心出来る商品」をモットーに、高

品質で安全安心な商品を提供 

大豆

加工

食品 

弘陽食品 
股份有限公司 
HUNGYANG FOODS 
CO.,LTD. 

▶▶ 

1. 野菽家フルーツスティック  

2. 素ママベジジャーキー 

3. Grain Plus 野菽家シ

リアルバー 

◀3: 専門的技術を用いて穀物を潰さず、台湾

産果物がギッシリと詰まったシリアルバ。カロリー

160kcal と手軽。砂糖、防腐剤、遺伝子組み換

え材料不使用 

主力商品はベジタリアン向け各種ミート風素材。その他

ベジそぼろやお菓子等を開発製造。地元食材を押出

成形技術で調製した「野菽家シリーズ」も好評。

HACCP,FSSC22000 認証取得済。 

調理

食品

原料 

聯夏食品工業 
股份有限公司 
UTC FOODS CORPORATION 

▶▶ 

1. コーヒーゼリー 

2. プディング  

各常温 1年保存 

100％天然素材を用い、防腐剤などの添加物を

一切使わないで作るゼリー 

社是は「言行一致」。個々のお客様のニーズにマッチし

た誠実かつ創造的なサービスを提供。高品質規格取

得済。意外な発想の料理体験を提案 

米麦

加工

食品 

南僑化學工業 
股份有限公司 
Namchow Group 

▶▶ 

1. 健康七穀ごはん 

2. 健康大麦燕麦ごはん 

3. 冷凍生地 

4. 冷凍麺 

5. 常温ライス 

◀1. 台湾国産一等米「台梗九号米」と黒米・ハ

トムギ・燕麦・蕎麦・高梁・玄米の 6種類の健康

な穀類の絶妙な配合。１パック 200g。無菌包

装。常温で1年保存可。調理は電子レンジで90

秒 ◀2. 厳選した大麦・燕麦及び台湾国産一

等米を調合し、ベストな食感と健康を組み合わせ

ました。１パック 200g。無菌包装。常温で 1年

保存可。調理は電子レンジで 90秒 

1952年創業。製菓製パン用オイル、冷凍生地、冷凍

麺、アイスクリーム、即席麺、無菌包装米飯、洗剤等

の製造販売の他、レストラン自社経営。生産拠点は、

台湾と中国に各 3、タイに１。世界各地に輸出実績。 

野菜

加工

食品 

宏宇農產生技企業 
有限公司 
Hung Yu Agriculture 
Biotech Enterprise Ltd. 

▶▶ 

1. 果物や野菜チップス 

2. こんにゃくジャーキー 

3. ドライフルーツ 

◀1:自然の果物と野菜から作られ、豊富な天然

ビタミン、ミネラル、食物繊維を毎日の食事で摂取

できる健康食品。人工着色料、化学防腐剤不

使用の高品質スナック食品 ◀3: ビタミン、ミネラ

ル含有量の多い高品質で新鮮な天然果実と天

然砂糖を使用。着色料、甘味料、防腐剤などの

添加物不使用。甘く柔らかなもちもち食感とフルー

ティーな香りが人気の秘密。 

100％台湾国内で製造。厳格な品質管理のもと、各

種添加物や色素、防腐剤等不使用。ISO9001、

ISO22000、HACCP、ハラール規格認証取得済。 

                                                            以上 

http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=469
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=470
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=475
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=476
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=467
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=468
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=474
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=477
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=466
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=471
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=473
http://sys.trso.co.jp/food_tokyo/company/detail_company.php?keyid=472

