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太閤園株式会社 

自然の甘み、素材の甘みがギュッとつまった秋のスイーツがずらり！ 

いもくりなんきんスイーツ＆ランチビュッフェ～Room for Dessert～ 
2019年10月2日（水）～11月29日（金）開催 

 太閤園（経営：太閤園株式会社、所在地：大阪市都島区、代表取締役社長 総支配人：山下 

信典）は、素材の持つ自然な甘みを引き出したスイーツが揃う『いもくりなんきんスイーツ＆ラン

チビュッフェ～Room for Dessert～』を、10月2日（水）～11月29日（金）に開催いたします。2月

から開催しておりますスイーツ＆ランチビュッフェの第4弾となる本イベントは、江戸時代から女

性が好むものを語呂よく並べた“いもたこなんきん”になぞらえ、「いも（さつまいも）」「くり（栗）」

「なんきん（かぼちゃ）」といった、秋の食材を活かしたビュッフェとなります。優しい甘みを思う存

分楽しんでいただけるメニューを取り揃えており、中でもシェフのおすすめはフルーツのような

糖度を持つ鳴門金時をスティック状にしたスイートポテトです。ほくほくのお芋とサクサクの生地の食感が絶妙にマッチします。いもくりなんきん

パフェのコーナーでは、さつまいもや栗の甘露煮、クリームなどを自由に選んでオリジナルのパフェを作ることができます。オリジナルのパフェを

作って、ぜひSNS映えするお写真も撮影ください。お食事メニューでは抹茶ビュッフェでもご好評いただいた、太閤園伝統の出汁で楽しむ鯛茶

漬けも登場します。ランチを満喫したあとはぜひ、Room for Dessert（＝甘いものは別腹）として、たくさんのスイーツをお召し上がりください。 

 美味しいものが溢れる秋を、ぜひ太閤園でお楽しみください。 

～取材やメディア掲載に関するお問い合わせ先～ 

太閤園株式会社    https://www.taiko-en.com/ 

〒534-0026 大阪市都島区網島町9-10   TEL：06-6353-9535  FAX：06-6357-0507 

担当： 営業企画課 花石、山下、小山 

～一般の方からのお問い合わせ先～ 

太閤園  予約係   TEL：06-6356-1110  （9：00～19：00） 

いもくりなんきんスイーツ＆ランチビュッフェ～Room for Dessert～ 

開催日時 ： 2019年10月2日（水）～11月29日（金）   ［1部］ 11:30～13：00   ［2部］ 14:00～15:30 
                      ※入替制    ※2部は土日祝のみ開催   ※受付はいずれも30分前から ※スタート前に写真撮影タイムがございます 

会場      ：迎賓館1階 レストラン「リュクセレ」 

料金      ： 大人4,200円  小学生2,400円  幼児（3歳～）1,400円 ※いずれもお一人様料金、席料・料理・サービス料含む、消費税除く 

 

  ※写真はイメージです  ※国産米を使用しております  ※食材の都合によりメニュー内容が一部変更になる場合がございます 


