
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

玉川髙島屋ショッピングセンター（運営：東神開発株式会社／所在地：東京都世田谷区／以下玉川髙島屋
S・C）では 2 月 19 日(土)から 3 月 3 日(木)までの期間中、「東伊豆町名産の“柑橘”と“いちご”を使った限
定メニュー企画「いずのはる＆紅ほっぺフェア」を開催いたします。 

 毎年玉川髙島屋 S・C では、静岡県東伊豆町が発祥とされる「雛のつるし飾り」をあしらった装飾を

館内で展開、それに伴い、東伊豆町産品に関連したメニューフェアも同時開催しております。 

今年は、昨年好評だったいちご〈紅ほっぺ〉に加え、新品種の柑橘〈はるひ「いずのはる」〉も東伊豆

町から届き、これら 2 種類のフルーツを使用したメニューが館内飲食店でお楽しみいただけます。 
 

新品種の柑橘〈はるひ〉は 2 月頃に成熟し、ニューサマーオレンジに似たフレッシュな香りと、ジ
ューシーで高い糖度が特徴。唯一産地化が進められている伊豆半島の東海岸から栽培が始まり、全国
にひろがっていく柑橘になってほしいという願いを込めて、ハジマリのカンキツ「いずのはる」と名
付けられました。また、人気イチゴ品種〈紅ほっぺ〉は、東伊豆町の「田村ファーム」が土づくりから
こだわり、手間を一切惜しまず完熟してから収穫するため、濃厚な甘味を蓄えた極上の一粒です。 
  

ジェラート ピケ カフェ ビオ コンセプト(南館 B1)では、フレッシュないちごとミックスベリーのソ

ース、チョコレートジェラートを組み合わせて花で彩った、見た目にも春の訪れを感じられる、特別

なクレープが登場。 

TRIANGLE CAFE(南館 3F)では、スコーンにクロテッドクリームと〈はるひ〉のジャムを、ジャスミ

ンを使ったレモネードにはコンポートとフレッシュの〈はるひ〉を合わせて、優しい甘味とさわやか

な香りが楽しめる、〈はるひ〉尽くしのスコーンセットがお楽しみいただけます。 

白碗竹筷樓(南館 7F)では、〈紅ほっぺ〉と〈はるひ〉で香港スイーツを表現。 
 
生産者と各店のこだわりが生み出す、今しか味わう事のできない特別な春スイーツをぜひお楽しみく
ださい。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2022 年 2 月 18 日(金) 

東神開発株式会社 

 

PRESS RELEASE 

報道関係者各位 

玉川髙島屋S･Cのひな祭り 

東伊豆町名産の“柑橘”と“いちご”を使った限定メニュー 

「いずのはる＆紅ほっぺフェア」明日から開催！ 
開催期間：2月19日～3月3日 

 

 



 

 

 

 

★「いずのはる＆紅ほっぺフェア」開催概要 

【期間】2 月 19 日(土)～3 月 3 日(木) 

【参加店】以下参照 ※価格は全て税込みです 

【特設サイト】https://www.takashimaya.co.jp/tamagawa/sc/feature/?id=2365 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TRIANGLE CAFE(南館 3F) 

ベリーベリーショコラクレープ 880 円 
ビターな香りが漂うカカオを練り込んだ生地に、フレッシ

ュないちごとミックスベリーのソース。チョコレートジェ

ラートを組み合わせ、花で彩りました。 

ジェラート ピケ カフェ ビオ コンセプト 

(南館 B1) 

フラベド ルーフトップ(南館 7F) 

白碗竹筷樓(南館 7F) The Veranda(南館 9F) 

スコーンセット 1,595 円 （各日限定 15 食） 
～「はるひ」の自家製ジャムと「はるひ」のホットレモネード～ 
２種のスコーンにはクロテッドクリームと、“はるひ”を煮詰め 

たジャムを添えて。ジャスミンを使ったレモネードには、 

コンポートとフレッシュの“はるひ”を合わせ優しい甘味と 

さわやかな香りが楽しめる “はるひ” 尽くしのセット。 

白碗甜品 825 円（各日限定 15 食） 
～「紅ほっぺ」カスタードまんと「はるひ」のタルト～ 

紅ほっぺ”と“はるひ”で香港スイーツを表現。いちごとカ

スタードの揚げまんと蒸しまん、柑橘が香るタルトを、 

梅とハイビスカスのソーダ湯「酸梅湯」とともに。 

いちごミルクサンデー1,530 円（各日限定 6 食） 
完熟した甘い“ 紅ほっぺ”に囲まれたいちごミルクのソフ

トクリーム。中にはいちごソースも隠れています。メレン

ゲと合わせて、サクサク食感もお楽しみいただけます。 

フラベド ルーフトップ(南館 7F) 

「はるひ」とフラべドジャム ＆ソフトクリーム  
850 円（各日限定 6 食） 
阿蘇のジャージー牛乳を使った濃厚なソフトクリームに 

さわやかな風味の“はるひ”と、フラベドのみかんジャムを

組み合わせました。 

トライフル 1,080 円(各日限定 10 食) 
スポンジケーキの上に、“ 紅ほっぺ”と生クリームをふん

だんに重ねてミントを散らした、ボリューム満点のデザー

トです。 ※14:00 以降のご提供 

https://www.takashimaya.co.jp/tamagawa/sc/feature/?id=2365


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ガルロ・ネロ(南館 6F) 

カフェフーケ(本館 1F) 

「紅ほっぺ」いちごムースのパフェ仕立て 
550 円(各日限定 5 食) 
甘味と酸味のバランスが良くコクがある“ 紅ほっぺ”を、

いちごのスープに浮かんだムースでパフェ仕立てにしま

した。 ※15:00 以降のご提供 

ISOLA vi dedica la sua splendida 

TRATTORIA Vicino al fiume (南館 10F) 

フルーツグラタン風スープ ８００円 
“ 紅ほっぺ”と“はるひ”をカスタードでグラタン風に仕上

げました。抹茶のマドレ－ヌに、フランボワーズソースは

お好みで。 

THE GALLEY SEAFOOD  

＆ GRILL by MIKASA KAIKAN(南館 6F) 

「紅ほっぺ」と「はるひ」のクレープ包み ＋300 円 
(各日限定 10 食) 
細かく刻んだいちごをスポンジとカスタードで合わせ、ク

レープで包み、待ちどおしい春をイメージしたデザート。 

※お食事をされたお客様のデザートとしてご注文いただ

けます。 

「紅ほっぺ」、「はるひ」とケールのフルーツサラダ
1,600 円(各日限定 10 食) 
野菜の王様と呼ばれるケールに、彩り華やかなビタミンカ

ラーの“ 紅ほっぺ”と“はるひ”を合わせ、チーズとバルサ

ミコをまぶした鮮やかなヘルシーサラダです。 

ラ・メゾン アンソレイユターブル(南館 6F) 

「紅ほっぺ」と「はるひ」のミルクティークリーム
タルト（1 ピース） 920 円 
香ばしいアーモンドタルトに香り高いアールグレイの紅

茶クリームを重ね、甘酸っぱい“ 紅ほっぺ”と瑞々しくさ

わやかな甘さの“はるひ”を飾りました。 

アフタヌーンティー・ティールーム(南館 4F) 

苺づくしのフレッシュストロベリーティー 
（ホット／アイス） 各 924 円 
「ストロベリーダージリン セカンドフラッシュブレン

ド」にフレッシュいちごを浮かべて。 

自家製いちごジュースをたっぷりと加えてお召し上がり

ください。 ※３月２日（水）まで 
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★玉川髙島屋 S・C のひなまつりフォトスポット「雛のつるし飾り」登場！ 

静岡県東伊豆町が発祥とされる「雛のつるし飾り」をあしらった装飾を館内で展開しています。 

これまでも毎年、昭和女子大学「東伊豆町魅力発信プロジェクト」とコラボレーションを行ってきま

したが、今年は、学生が実際に東伊豆町を訪れ取材した内容をパネル掲出しているほか、伝統継承の

取り組みとして学生が作成した吊るし雛も展示しています。（ホワイトモール内） 

【実施期間】～3 月 3 日(木)まで 

【設置場所】ホワイトモール(南館 6F)／グランパティオ(本館 1F) 

【協力】東伊豆町・稲取温泉旅館協同組合／昭和女子大学 東伊豆町魅力発信プロジェクト 

★静岡県東伊豆町名産「カーネーション」プレゼント 

【実施日時】2 月 19 日(土)/20 日(日)/26 日(土)/27 日(日)■各日 11:00～ 

【配布場所】ホワイトモール(南館 6F) 

【配布本数】各日 1,000 本限定 

※新型コロナウイルス感染状況、また天候影響によるカーネーション輸送困難の場合、中止とさせていただくことがございます。 

https://www.takashimaya.co.jp/tamagawa/sc/event/?id=4386 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

維新號 點心茶室(南館 6F) 

「紅ほっぺ」と「はるひ」の杏仁豆腐 693 円 
人気の杏仁豆腐の上に、たくさんの“ 紅ほっぺ”と“はる

ひ”を敷き詰めた贅沢な限定メニューです。 

壁の穴(南館 9F) 

搾りたてモンブランと「紅ほっぺ」のパルフェ
1,100 円(各日限定 10 食) 
こだわりの搾りたてモンブランに相性抜群の“ 紅ほっぺ”

を使用したジュレと、注文が入ってから作る「３分で溶け

る“ 紅ほっぺ”のムース」のパルフェです。 

ホワイトモール(南館 6F) グランパティオ(本館 1F) 

https://www.takashimaya.co.jp/tamagawa/sc/event/?id=4386


 

 

 

 

玉川髙島屋S・C では、引き続き｢お客様と従業員の安全・安心の確保｣を最優先に感染防止対策の徹底
等、万全の態勢でお迎えできるよう努めてまいります。 
詳しくはこちらよりご確認ください。 
https://www.takashimaya.co.jp/store/aboutinfo/excuse/200513/index.html 
 

 

参考情報： 
■玉川髙島屋S・C SDGs の取組み 
https://tamagawa-takashimayasc-sdgs.com/ 
 
■公式インスタグラム 
https://www.instagram.com/tamagawa_sc_official/ 
 

 

※都合により、急遽、営業の休止または営業時間等の変更を行う場合がございます。あらかじめご了承ください 

※最新の営業時間はWEB サイトよりご確認ください。 https://www.takashimaya.co.jp/tamagawa/sc/ 

※記載の内容は2 月18 日時点の情報であり、状況より、予告なく変更または中止になる可能性もございます 

 

 

 

 【一般の方のお問合せ先】 

玉川髙島屋 S・C 03－3709-2222（代表） 

https://www.takashimaya.co.jp/store/aboutinfo/excuse/200513/index.html
https://tamagawa-takashimayasc-sdgs.com/
https://www.instagram.com/tamagawa_sc_official/
https://www.takashimaya.co.jp/tamagawa/sc/

