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※表記の価格は全て税込価格でございます。

※佐野ﾌﾟﾚﾐｱﾑｱｳﾄﾚｯﾄ店、市ヶ谷店、ドリンクバー店、ほか一部店舗では

　 メニューの取り扱いがない場合がございます。 以　上

セブン＆アイ・フ－ドシステムズ

デニーズ （ 株式会社ｾﾌﾞﾝ&ｱｲ・ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑｽﾞ　千代田区二番町8-8 / www.dennys.jp  ）では、

2013年11月12日（火）より有機栽培エスプレッソ豆から抽出した“カフェラテ”や“カプチーノ”などの
カフェメニューや、香りゆたかな“ロイヤルミルクティー”、香港式のドリンク“ユンヤン”、「飲む野菜」として
健康や美容面でも注目を集める“スムージー”など、ドリンクメニューを拡充致します。

 　 〒131-0041　東京都墨田区八広一丁目25番12号　　http://www.7andi-fs.co.jp
　　　　　　　　　         ＴＥＬ．03‐5655-6506　  ＦＡＸ．03-5655-6709

ナチュラルレッド　　　450円
　　赤の野菜や果物に注目し、トマトやラズベリー、パプリカ、バナナ、パインに
　　はちみつを加えて甘酸っぱくもさわやかに仕上げました。（写真 左）

甘糀　　　　　　　　　450円
　　甘糀とは、甘酒のもとになる糀のことでミネラルやビタミンを含みます。キウイ、
　  バナナとともミキシングした自然な甘みをお楽しみください。（写真 中央）

グリーン＆フルーツ　　450円
　　緑黄色野菜の“水菜”と、キウイ、リンゴ、バナナあわせてミキシングしました。
　　オレンジジュースを加えて飲みやすく仕立てました。（写真 右）

有機栽培エスプレッソ豆を使用した
「カフェラテ （350円）」、「カプチーノ （350円）」

「キャラメルラテ（380円）」、

「鴛鴦（ユンヤン）～コーヒーミルクティ （380円）」。

3年以上農薬や化学肥料を使わない

土壌で栽培・収穫され、JAS規格の
認定を受けたブラジル産とコロンビア産を中心に
配合したコーヒー豆から抽出しています。
酸味を抑えた柔らかな口当たりと、
しっかりとした苦味が特徴です。
ミルクとのバランスを考え濃厚な味わいに
仕上げました。

デニーズのドリンクメニューが大幅拡充致します！
2013年11月12日（火）販売スタート

～有機栽培エスプレッソ豆を使用した“カフェ”や
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　注目の“スムージー”など～

力強い香りと濃厚で芳醇なコクが特徴の
アッサム茶葉を100％使用した
「ロイヤルミルクティ（380円）」や、
アーモンド、ピーナッツ、くるみ、大豆、
ハトムギなどをミックスした韓国茶を
ホットミルクでまろやかな口当たりに仕上げた
「くるみミルクティ （380円）」、
コーヒーと紅茶にミルクを加えた香港式ドリンク
「鴛鴦（ユンヤン） ～コーヒーミルクティ（380
円）」、ガーナ産カカオを中心に使用した
「濃厚ココア （380円）」などのスペシャル
ドリンクもご用意致します。

■スペシャルカフェ

■スペシャルドリンク

■■　 デニーズホームページ　　http://www.dennys.jp　 ■■
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