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軽井沢マリオットホテル 

長野県北佐久郡軽井沢町長倉 4339 

Press Release           2024 年 8 月 27 日 

軽井沢マリオットホテル 

チーズたっぷり！キュートなカボチャのハロウィンシーズン限定ピザ 

「Halloween
ハ ロ ウ ィ ン
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」発売 
ハロウィン当日限定のスペシャルなセットも 

期間：2024 年 10 月 1 日(火)～10 月 31 日(木) 

場所：レストラン「Grill
グリル
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軽井沢マリオットホテル（長野県北佐久郡軽井沢町、総支配人：阿良山 伸昭）では、2024年10月1日(火)から

10月31日(木)の期間、レストラン「Grill
グリル

 &
&

 Dining
ダイニング

 G
ジー

」にて、旬のミニカボチャに特製チーズソースを詰め込ん

だ可愛らしいジャック・オ・ランタンと共に、軽井沢で人気のお店の食材も味わえる「Halloween
ハ ロ ウ ィ ン

 Jack
ジャック

-o'
オ

-

Lantern
ラ ン タ ン

 Pizza
ピ ザ

」を発売いたします。 

10月はハロウィンの季節。深まる秋と共に当ホテルでもハロウィンの雰囲気を味わっていただきたく、特別

なメニューをご用意いたしました。もっちりしたピザ生地の上には、軽井沢の人気店「アトリエ・ド・フロ

マージュ」の芳醇な香りのブルーチーズと、同じく軽井沢の名店「腸詰屋」の生ハムをトッピング。さらに、

「ジャック・オ・ランタン」の顔をあしらったミニカボチャの器の中に、とろとろの特製チーズソースをた

っぷりといれました。ブルーチーズならではの濃厚な旨みと、ホクホクのミニカボチャの甘みが絶妙に調和

し、なめらかなクリームチーズと生ハムのコクが、焼き立ての味わいを引き立てます。可愛らしいジャッ

ク・オ・ランタンの見た目とは裏腹に、濃厚で味わい深い、秋の味覚を堪能できる一品です。 

また、ハロウィン当日の10月31日限定で、当ピザをご注文いただいた方に、軽井沢生まれのクラフトビー

ル「クラフトザウルス ペールエール（1缶）」もしくは「信州産フルーツジュース（1本）」をプレゼン

ト。秋が深まる軽井沢で、ハロウィン気分を盛り上げる、賑やかなお食事のひとときをお楽しみください。 

「Halloween Jack-o'-Lantern Pizza」 イメージ 
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■「Halloween
ハ ロ ウ ィ ン

 Jack
ジャック

-o'
オ

-Lantern
ラ ン タ ン

 Pizza
ピ ザ

」について 

ハロウィンのシンボル「ジャック・オ・ランタン」の顔に見立て
た、ホクホクのミニカボチャの器の中に、濃厚な特製チーズソース
をたっぷり詰めて豪快に乗せた、ハロウィンシーズン限定ピザ。ク
リームチーズをベースに、「アトリエ・ド・フロマージュ」の芳醇
なブルーチーズや「腸詰屋」の生ハムを贅沢にトッピング。見た目
だけでなく、軽井沢名物も楽しめます。上からとろとろのチーズソ
ースをかけてお召し上がりいただくことで、濃厚なチーズと秋の味
覚が絶妙に調和し、さらにリッチな味わいをお楽しみいただけま
す。満足感あふれる一枚で、他のアラカルトと合わせてシェアして
お召し上がりいただくのもおすすめです。 

10月31日限定で、当ピザ1枚につき、軽井沢生まれのクラフトビー
ル「クラフトザウルス ペールエール（1缶）」もしくは「信州産フ
ルーツジュース（1本）」をお付けいたします。 

 

■「Halloween
ハ ロ ウ ィ ン

 Jack
ジャック

-o'
オ

-Lantern
ラ ン タ ン

 Pizza
ピ ザ

」概要 

期間： 2024年10月1日(火)～10月31日(木) 

料金： 4,800円（1日限定6食） 

場所： レストラン「Grill & Dining G」 

時間： 11:00～21:00（L.O. 20:00） 
※上記料金はサービス料・消費税込みの料金です。 

※季節により営業時間に変動がございます。 

※記載のメニュー内容および営業時間は変更になる場合がございます。 

※入荷の都合等により食材を入手できない場合は、販売を見合わせることがございます。 

 

 

 

 

 

■秋のアラカルトメニュー「Seasonal
シ ー ズ ナ ル

 A
ア

 la
ラ

 Carte
カ ル ト

」について 

10月1日(火)から11月30日(土)までの期間、秋のアラカルトメニュ
ーとして「秋薫るキノコとベーコンの和風パスタ」と「ホクホク
カボチャと生ハム、ブルーチーズのパンプキンピザ」もご用意。
「きたやつハム」のベーコンと秋のキノコをたっぷり使用したパ
スタのほか、「Halloween Jack-o’-Lantern Pizza」の通常版として、
「アトリエ・ド・フロマージュ」のブルーチーズと「腸詰屋」の
生ハム、甘みあふれるカボチャを楽しむピザをご提供いたします。
ハロウィン期間が終わった後も、信州の秋の味覚をお楽しみくだ
さい。 

 

■「Seasonal A la Carte」概要 

期間： 2024年10月1日(火)～11月30日(土) 

料金： 各3,500円 

場所： レストラン「Grill & Dining G」 

時間： 11:00～21:00（L.O. 20:00） 

＜お問い合わせ先＞ 

軽井沢マリオットホテル TEL：0267-46-6611 URL：https://www.karuizawa-marriott.com 

「Halloween Jack-o'-Lantern Pizza」イメージ 

秋薫るキノコとベーコンの和風パスタ イメージ 

https://www.karuizawa-marriott.com/
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※上記料金はサービス料・消費税込みの料金です。 

※季節により営業時間に変動がございます。 

※「ホクホクカボチャと生ハム、ブルーチーズのパンプキンピザ」は、ハロウィン期間中も販売いたします。 

※記載のメニュー内容および営業時間は変更になる場合がございます。 

 
 
 
マリオット・ホテルについて  

世界65以上の国と地域において、600軒以上のホテルとリゾートを展開するマリオット・ホテルは、ゲストがリラックス

し、マインドをクリアにし、新しいアイデアを引き出すお手伝いをしたり、旅行者のニーズを先読みすることで、ゲスト

にひらめきを与え自身のもつポテンシャルをフルに活かせるようにし、滞在中のあらゆる面を通して旅行というものを進

化させています。マリオットはスタイル、デザイン、テクノロジーを融合した「グレートルーム ロビー」や「モバイル

ゲストサービス」を導入するなど、革新的なアイデアで業界をリードしています。詳しい情報はwww.MarriottHotels.com

をご覧ください。また、FacebookやTwitter（@marriott）、Instagram（@marriotthotels）でも情報を発信しております。マ

リオット・ホテルは、マリオット・インターナショナルのグローバル・トラベル・プログラムであるMarriott Bonvoy®

（マリオット ボンヴォイ）に参加しています。Marriott Bonvoyは会員の皆さまに並外れたグローバルブランドポートフォ

リオやMarriott Bonvoy Momentsでの体験、そして無料ホテル宿泊に向けたポイントやエリートステータス昇格に向けた泊

数獲得を含む、比類なき特典をお届けします。無料会員登録やプログラム詳細については、MarriottBonvoy.marriott.comを

ご覧ください。 

 

 

（本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先） 

軽井沢マリオットホテル 広報担当：藤田・手島 

TEL：0267-46-6611 FAX：0267-46-6061 E-mail： press@karuizawa-marriott.com 

http://www.marriotthotels.com/
http://www.marriotthotels.com/
https://www.facebook.com/Marriott/
https://twitter.com/Marriott
https://www.instagram.com/marriotthotels/
https://moments.marriottbonvoy.com/
https://www.marriott.com/loyalty.mi
mailto:press@karuizawa-marriott.com

