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スタイリッシュで上品なオリジナル缶と手作りの焼菓子 

「東京雲海と七つの季節のクッキー缶」 

9月 25日（水）発売 

～年間通して広大な庭園に移りゆく自然の情景を表現～ 

 

ホテル椿山荘東京（東京都文京区・総支配人：千尋 智彦）は、「東京雲海と七つの季節のクッキー缶」

を、2024年 9月 25日（水）より、ホテルショップ「セレクションズ」ならびに公式オンラインストアにて

発売いたします。 

 

ホテル椿山荘東京の庭園では、四季を超えた「七季」～椿・桜・新緑・蛍・涼夏・秋・冬～を、庭園演出

「東京雲海」とともにご体験いただけます。東京雲海と移り行く自然や景色が織りなす季節ごとの絶景をお

楽しみいただいております。 

 

「東京雲海と七つの季節のクッキー缶」は、広大な庭園にてご体感ただける自然の情景をコンセプトに仕

立てた、オリジナル焼菓子のアソートセットです。10種類のクッキー＆メレンゲ菓子を、ホテルロゴマー

クを配したオリジナル缶に詰め合わせました。缶を開けると、椿や蛍、東京雲海など、庭園の彩りがあふれ

出すように、色とりどりの焼菓子が現れます。 

 

ひとつひとつすべて手作りで焼き上げたお菓子は、10種類それぞれの異なる味、食感、香りをお楽しみ

いただけるとともに、どなたにもお召し上がりいただける馴染みやすさと温もりのある優しい味わいです。 

 

 



（写真左上から） 

紫芋のクッキー【秋】 

秋の味覚として人気の紫芋の鮮やかな色合いと控えめな甘さ、ホクホクとした食感を楽しめます。 

チョコレートクッキー【冬】 

濃厚なチョコレートを、ザクザクとした食感とほどよい苦みとともに味わえるクッキーです。 

ガレットブルトンヌ 

北海道産発酵バターの風味豊かな味わいの、フランス伝統の厚焼きクッキーです。 

（写真真ん中上から） 

サブレ・ココ【夏】 

ココナッツのサクサクとした食感と甘い香りに、バターの風味が広がります。 

ラズベリークッキー【椿】 

椿型は、ペストリーシェフによるオリジナルデザイン。椿のような鮮やかな赤色のクッキーに、ラ

ズベリーの酸味を感じます。 

アールグレイのクッキー【桜】 

アールグレイの香りに、うららかな春の光の中、咲き誇る桜の情景を重ねたクッキーです。 

（写真右上から） 

雲海メレンゲ【東京雲海】 

雲の形にひとつひとつを手絞りして焼き上げました。サクッ、フワッとした食感と優しい甘さを楽

しめます。 

フロランタン 

クッキー生地にキャラメルコーティングされたナッツの香ばしさと、バターの芳醇さが醸し出す贅

沢な味わいです。 

抹茶のクッキー【新緑】 

新たに芽吹いた新緑のような葉の形のクッキーです。抹茶の深い味わいとほのかな渋みを感じま

す。 

柚子のメレンゲ【蛍】 

蛍の光をイメージした黄色いメレンゲです。柚子の風味が、初夏らしい爽やかさをもたらします。 



 

オリジナル缶は、グレージュをベースに、ホテルロゴマークを配したシンプルながらスタイリッシュなデザイ

ンです。「東京雲海と七つの季節」をイメージしたイラストがエンボスされており、上質感と高級感を感じさせる

あしらいとなっています。ギフトや手土産としても重宝していただける重厚感ある仕立てです。 

 

 

「東京雲海と七つの季節のクッキー缶」販売概要 

■発売日：2024年 9月 25日（水）～通年 

     ※オンラインストアでは 2024年 9月 25日（水）正午より販売開始 

■価格： 1缶 6,500円 ※消費税込み 

■重量：約 530ｇ 

■賞味期限：製造から 42日 

■販売店舗：①ホテル椿山荘東京 ホテルショップ「セレクションズ」 

東京都文京区関口 2-10-8 ホテル棟 3階 

営業時間 9：00～20:00 

②ホテル椿山荘東京公式オンラインストア 

■お問い合わせ：03-3943-7613（直通） 

■商品 URL：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/shop/recommend/cookie2409/ 

 

 

 

 

1952年開業のホテル椿山荘東京は、都心にありながら、森のような庭園の中に建つホテルです。 

「いつの時代も、その時代が必要とするオアシスであり続ける」という想いの下、7つの季節に 7つの絶

景を造り、国内最大級の霧の庭園演出「東京雲海」と 7つの季節は、「日本空間デザイン賞 銀賞」、「Prix 

Villegiature Awards グランプリ」、「iF DESIGN AWARD」を受賞、「日本夜景遺産」に登録され、都心の絶景

として通年お楽しみいただけます。 

265室の客室では、第二の我が家のようにお寛ぎいただけるよう充実した機能やアメニティを備えるだけ

でなく、都心のパノラマ、またはガーデンビューをご堪能いただけます。そのほか、庭園内や館内の 9つの

レストラン、自然光を感じられる直営のスパ・トリートメント施設、最大 2,000名様までご利用いただける

大会場を含む 38の宴会場、チャペル・神殿、理・美容室、フォトスタジオなどを完備しています。 

散策できる広大な庭園には、国の有形文化財の三重塔や茶室、史跡があり、また春の桜、きらめく新緑、初

夏の蛍、夏の涼やかな滝のしぶき、紅葉、雪景色の中の椿と、四季の風情が東京にいることを忘れさせる特

別なひとときをお過ごしいただけます。 

ホテル椿山荘東京は、「フォーブス・トラベルガイド」が発表した格付けの「ホテル部門」・「スパ部門」

ホテル椿山荘東京とは 

 

 

https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/shop/recommend/cookie2409/


では、おかげさまで名だたるホテルが並ぶ 4 つ星を獲得できました。また、特に最高級の施設とサービスに

より、記憶に残る体験を提供するホテルとして認められ「プリファードホテルズ & リゾーツ」の「L.V.X. 

Collection」に加盟いたしております。 

 

 

<本件に関するお問い合わせ先> 

藤田観光株式会社 ホテル椿山荘東京 マーケティング部門 担当：小田 

TEL. 03-3943-5506（直通）FAX. 03-3943-1172 Email: pressroom@hotel-chinzanso.com 

 

ホテル椿山荘東京 PR事務局 担当：松野、平井、藁科 

TEL:03-6863-3377 Email: hotel-chinzanso-tokyo@scramble.jp 

 

※ホテル名を記載いただく際は、正式名称の「ホテル椿山荘東京」でお願いいたします。 
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